
หลักสูตรอาชีพ  การทำไข่เค็มสมุนไพร จำนวน ๓ ช่ัวโมง 
ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอบ้านโพธิ์ 

 กลุ่มอาชีพเกษตร  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม   กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
   กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์  กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

 
 
ความเป็นมา 

ด้วยสภาพสังคม เป็นสังคมเกษตรกรรรม ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรมีทั้งการเลี้ยง
สัตว์ และทำนา ทำไร่ การเล้ียงเป็ดเป็นอีกอาชีพหนึ่งท่ีประชาชนให้ความสนใจ เนื่องจากเป็ดเป็นสัตว์เล้ียงง่าย 
และให้ไข่เป็นจำนวนมาก จึงทำให้ประชาชนมีความสนใจในการที่จะนำไข่ที่ได้จากการเลี้ยงเป็ดมาแปรรูปทำ
เป็นไข่เค็มไว้รับประทาน หรือจำหน่ายภายในชุมชน จึงจำเป็นอย่างยิ่งที่เราจะต้องสร้างอาชีพเพื่อการเลี้ยง
ตัวเองและครอบครัว และเป็นการเตรียมความพร้อมในการเป็นจังหวัดท่ีอยู่ในเขตพื้นท่ีระเบียงเศรษฐกิจพิเศษ
ภาคตะวันออก(EEC) Eastern Economic Corridor การทำไข่เค็มเป็นอีกอาชีพหนึ่ง ท่ีจะเป็นทางเลือกในการ
ประกอบอาชีพของประชาชน ซึ่งจะเป็นอาชีพเสริมหรืออาชีพท่ีสามารถสร้างรายได้ให้อีกทางหนึ่ง   

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอบ้านโพธิ์ เล็งเห็นการจัดการศึกษาอาชีพ
การทำไข่เค็มสมุนไพร ในปัจจุบันมีความสำคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มีความรู้
ความสามารถ และมีทักษะในการประกอบอาชีพ ซึ่งนับว่าเป็นการแก้ปัญหาการว่างงาน และส่งเสริมความ
เข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจของชุมชน  ประชาชนอำเภอบ้านโพธิ์ สนใจการจัดการศึกษาเพื่อการมีงานทำ สนใจท่ี
จะเรียนอาชีพการทำไข่เค็มสมุนไพร เพื่อจะได้มีความรู้ความเข้าใจในการทำไข่เค็มสมุนไพร เพื่อใช้เวลาว่างให้
เกิดประโยชน์ และสามารถนำความรู้ท่ีได้ไปประกอบอาชีพทำอาหารแปรรูปขายได้ 
หลักการของหลักสูตร 

1. เป็นการบูรณาการความร่วมมือระหว่าง กศน. ภูมิปัญญาท้องถิ่น แหล่งเรียนรู้ชุมชน และภาคี
เครือข่าย 

2. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการพัฒนาผู้เข้าร่วมโครงการให้มีความรู้ในการทำไข่เค็มสมุนไพร 
3. เน้นให้มีการฝึกทักษะการทำไข่เค็มสมุนไพร โดยการลงมือปฏิบัติ 
4. เน้นการจัดหลักสูตรท่ีผู้เข้าร่วมโครงการสามารถนำความรู้ท่ีได้ไปใช้ในชีวิตประจำวันได้ 

จุดมุ่งหมาย 
๑. เพื่อให้ผู้ท่ีเข้าร่วมโครงการมีความรู้ความเข้าใจและทักษะในการทำไข่เค็มสมุนไพร 
๒. เพื่อให้ผู้ท่ีเข้าร่วมโครงการสามารถนำความรู้จากการอบรมไปใช้ในการประกอบอาชีพทำไข่เค็ม

สมุนไพรขายได้ 
กลุ่มเป้าหมาย 
 ประชาชนในอำเภอบ้านโพธิ์ จำนวน  ๑๘  คน 

ระยะเวลา 
 3 ช่ัวโมง 



โครงสร้างหลักสูตร 

ที่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา 
การจัด

กระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 การทำไข่เค็มสมุนไพร 1.เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ 
ความเข้าใจในการทำไข่
เค็มสมุนไพร 
2. เพื่อให้ผู้เรียนมีทักษะ
ในการทำไข่เค็มสมุนไพร 

1.วัสดุอุปกรณ์ในการ
ทำไข่เค็มสมุนไพร 
2.การเลือกซื้อวัสดุใน
การทำไข่เค็มสมุนไพร 
3.เทคนิคและขั้นตอน
ในการทำไข่เค็ม
สมุนไพร 
4.ประเมินผลงาน/
ช้ินงานของผู้เรียน  

- 1.วิทยากรให้
ความรู้ เรื่อง
แนะนำวัสดุ
อุปกรณ์ในการ
ทำและการ
เลือกใช้เลือก
ซื้อวัสดุในการ
ทำไข่เค็ม
สมุนไพร 
2.วิทยากร
สาธิตข้ันตอน
การทำไข่เค็ม
สมุนไพร 
3.ประเมินผล
งาน/ช้ินงาน
ของผู้เรียน 

15 
นาที 

2 
ชั่วโมง 

30 
นาที  

2 ช่องทางการจัดการ
ทางด้านตลาด 

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
คำนวณต้นทุนการผลิตไข่
เค็มพอกดินสอสมุนไพร 
2.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
วิธีการส่งเสริมการขาย
ไข่เค็มสมุนไพรได้ 

1.การคิดราคาต้นทุน 
-ค่าวัสดุอุปกรณ์การทำ
ไข่เค็มสมุนไพร 
-ค่าส่วนผสมการทำไข่
เค็มสมุนไพร 
-ค่าแรงงาน 
-ค่าสาธารณูปโภค 
2.การวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน-กำไร 
3.กลยุทธ์ส่งเสริมการ
ขาย 

1.วิทยากร
บรรยายให้
ความรู้ 

15 
นาที 

- 

 
สื่อการเรียนรู้ 
          1.แผ่นพับการทำไข่เค็มสมุนไพร 
 2.แบบทดสอบวัดความรู้ /ใบความรู้ ตามเนื้อหาท่ีจะออกข้อสอบ 
 



การวัดและประเมินผล 
1. ทดสอบความรู้ของผู้เรียนโดยใช้แบบทดสอบความรู้ แบบเลือกตอบ จำนวน 5 ข้อ  
2. ประเมินผลการจบหลักสูตรของผู้เรียนซึ่งดำเนนิการประเมินครั้งเดียวก่อนจบหลักสูตร ท้ังนี้ เกณฑ์

การจบหลักสูตรจะต้องได้คะแนนรวมไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 60 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน  โดยใช้แบบ
ประเมินผลการจัดการศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศ.ตน.7 ) 
  3. ประเมินความพึงพอใจของผู้เรียนเพื่อนำข้อมูลไปพัฒนาหลักสูตรและกระบวนการจัดการเรียนการ
สอนโดยใช้แบบประเมินความพึงพอใจ (แบบ กศ.ตน.10) 
 4. ติดตามผลการนำความรู้ไปใช้ของผู้เรียนตามวัตถุประสงค์ท่ีกำหนด โดยใช้แบบติดตามผู้เรียนหลัง
จบการศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศน.ตน.22) 
เกณฑ์การจบหลักสูตร 
 1. ต้องได้คะแนนประเมนิรวมไมน่้อยกว่าร้อยละ 60 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน 
 2. ต้องมีเวลาเข้าเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน 
 


